Formularz asortymentowo-cenowy do zapytania ofertowego nr 5 Przedszkole nr 32 w Rybniku z dnia

Zatacznik nr 1

28.11.2024
Przewidy
Jednost ane
Ip. | Nazwa asortymentu Opis parametréw W Wartosé netto Wartos¢ brutto
ka |zapotrzeb
owanie
Pieczywo wypiekane z maki
pszennej, na kwasie chlebowym
lub z dodatkiem drozdzy, wody i
soli, ewentualnie z dodatkiem
naturalnych skfadnikéw. Ksztatt
1. chleb podtuzny, skérka gtadka lub szt. 1100

lekko chropowata, btyszczaca,
aromat swoisty. Pieczywo
wyrosniete, bez uszkodzen
mechanicznych, bez wgniecen.
Waga od 900g do 1000g




chleb wieloziarnisty

Pieczywo wypiekane z maki
pszenno-zytniej z dodatkiem
miedzy innymi: ziaren zyta, Inu,
sezamu, dyni i stonecznika,
ptatkami owsianymi, otrebami
pszennymi oraz siemieniem
Inianym, na kwasie chlebowym
lub z dodatkiem drozdzy, wody i
soli, ewentualnie z dodatkiem
naturalnych sktadnikéw. Ksztatt
podtuzny lub prostokatny,
skorka gtadka lub lekko
chropowata, btyszczaca, aromat
swoisty. Pieczywo wyrosniete,
bez uszkodzen mechanicznych,
bez wgniecen. Waga od 400g do
500 g.

szt.

400




butka kanapkowa

Pieczywo wypiekane z maki
pszennej, wody, soli, cukru,
drozdzy piekarniczych i soli,
ewentualnie z dodatkiem
naturalnych skfadnikéw. Ksztatt
podtuzny, delikatna chrupigca
skdrka, kolor ztocisty. Pieczywo
wyrosniete, bez uszkodzen
mechanicznych, bez wgniecen.
Waga od 300g do 350g.

szt.

1550

rogal

Stodkie pieczywo wypiekane z
maki pszennej, jaj, cukru,
drozdzy, masta, oleju roslinnego,
wody i soli, ewentualnie z
dodatkiem naturalnych
sktadnikéw. W ksztafcie
potksiezyca, kolor ztocisty,
aromat swoisty. Pieczywo
wyrosniete, bez uszkodzen
mechanicznych, bez wgniecen.
Waga od 90g do 100g.

szt.

1400




kotaczyki

Stodkie pieczywo wypiekane z
maki pszennej, jaj, cukru,
drozdzy, masta, oleju roslinnego,
wody i soli, ewentualnie z
dodatkiem naturalnych
sktadnikow, z nadzieniem, kolor
ztocisty, aromat swoisty.
Pieczywo wyrosniete, bez
uszkodzen mechanicznych, bez
wgniecen. Waga od 90g do 100g.

szt.

1200

chatka duza

Stodkie pieczywo wypiekane z
maki pszennej, jaj, cukru,
drozdzy, masta, wody i soli,
ewentualnie z dodatkiem
naturalnych sktadnikéw. W
postaci zaplecionego warkocza,
ksztatt podtuzny, kolor ztocisto-
brgzowy, wierz chatki z
dodatkiem miodu lub kruszonki,
aromat swoisty. Pieczywo
wyrosniete, bez uszkodzen
mechanicznych, bez wgniecen.
Waga od 300 do 350g.

szt.

150




butka duza

Pieczywo wypiekane z maki
pszennej, wody, soli, cukru i
drozdzy piekarniczych i soli,
ewentualnie z dodatkiem
naturalnych skfadnikéw. Ksztatt
okragty, delikatna, chrupiaca
skorka, kolor ztoto-brgzowy.
Pieczywo wyrosniete, bez
uszkodzen mechanicznych, bez

wgniecen. Waga od 90g do 100g.

szt.

600

butka mata kajzeka

Pieczywo wypiekane z maki
pszennej, wody, soli, cukru i
drozdzy piekarniczych,
ewentualnie z dodatkiem
naturalnych skfadnikéw. Ksztatt
okragty z charakterystycznym
nacieciem, delikatna chrupigca
skorka, kolor ztoto-brgzowy.
Pieczywo wyrosniete, bez
uszkodzen mechanicznych, bez
wgniecen. Waga od 45g do 55g
moze by¢ z dodatkiem sezamu.

szt.

2500




Chleb ze
stonecznikiem

Pieczywo wypiekane z maki
zytniej (typ razowy i graham) na
kwasie chlebowym lub z
dodatkiem drozdzy, wody,
tuskanych nasion stonecznika i
soli, ewentualnie z dodatkiem
naturalnych skfadnikéw. Ksztatt
prostokatny lub podtuzny,
skdrka gtadka lub lekko
chropowata, btyszczaca, aromat
swoisty. Pieczywo wyrosniete,
bez uszkodzen mechanicznych,
bez wgniecen. Waga od 500g do
600g.

szt.

80

10.

ciasteczka pieczone
kruche typu maslane,
kruche itp..

sktad- maka pszenna, ptatki
owsiane, mleko w proszku,
ttuszcz roslinny kokosowy,
maksymalna zawartos$é soli 0,7g
na 100g produktu

120

11.

paczki drozdzowe

sktad- maka pszenna, ttuszcz
roslinny , maksymalna zawartosc
soli 0,7g na 100g produktu

szt.

600




12.

butka tarta

Produkt otrzymany przez
rozdrobnienie wysuszonego
pieczywa pszennego zwyktego,
bez dodatku nasion, nadzien i
zdobien. Bez grudek, zapach
charakterystyczny dla suszonego
pieczywa. Opakowanie
papierowe 500g.

op.

200




